Universidad Autonoma

de Baja Callforma
»- o N -

Enolog[a

atn Estudlos 2019




1% Universidad Auténoma
£l de Baja California

Son profesionistas capaces para emprender un
negocio vitivinicola, o bien, desempenar cargos en
niveles gerenciales, directivos, u operativos dentro de
las dareas de produccion y administracion de una
empresa vitivinicola

Competentes de mejorar procesos, estandarizar
procedimientos, detectar dreas de oportunidad vy
promover el trabajo en equipo con liderazgo vy
responsabilidad dentro de una empresa vitivinicola

Profesionistas de excelencia y alto nivel competitivo,
capaces de aplicar sus conocimientos y habilidades
para enfrentar y resolver los retos propios al entorno
regional actual y futuro
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¢ Como se estructura la formacion

profesional en |la UABC?

El plan de estudios se estructura de tres etapas de
formacion:

La etapa bdsica contribuye a la formacion elemental
e integral etudiantil de las ciencias bdsicas con una
orientacion eminentemente formativa, para Ila
adquisicion de conocimientos de las diferentes
disciplinas que promueven competencias
contextualizadoras, metodologicas, instrumentales y
cuantitativas; en la etapa disciplinaria se tiene la
oportunidad de conocer, profundizar y enriquecerse
de los conocimientos tedrico-metodolégicos vy
técnicos de la profesion orientados a un aprendizaje
genérico del ejercicio profesional, en la etapa
terminal se refuerzan los conocimientos teodrico-
instrumentales especificos; se incrementan los
trabajos practicos y se desarrolla la participacion en
el campo profesional, explorando Ilas distintas
orientaciones a traves de la integracion y aplicacion
de los conocimientos adquiridos para enriquecerse
en areas afines y distinguir los aspectos relevantes de
las técnicas y procedimientos en la solucion de
problemas o generacion de alternativas.

@ Duracion de 4 anos
» 57 Asighaturas

347 Créditos
257 Obligatorios

90 Optativos

g§ Movilidad estudiantil

Mds de 65 anos de experiencia formando profesionistas
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Debe poseer las siguientes caracteristicas:

Conocimientos generales en:
P Principios de quimica y biologia
p Conocimiento bdsico de materiales de laboratorio
Conocimiento bdsico de matematicas
p Fundamentos de administracion

Habilidades:
> Toma de decisiones
Habilidades bdsicas de comunicacion oral y escrita en
> espanol e inglés
P> Manejo a nivel bdasico de tecnologias de la informacién
p Asertividad

Actitudes:

Predisposicion para el trabajo en equipo
Emprendedor

Actitud critica y reflexiva

Interés por la experimentacion y la investigacion
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Valores:

Respeto

Honestidad
Responsabilidad social
Tolerancia
Compromiso
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» Elaborar distintos tipos de vino por medio de técnicas de

vinificacion tradicionales e innovadoras para responder
ad las demandas de consumo del mercado regional,
nacional e internacional, siendo responsables de la
calidad en la cadena de produccion con sentido de
responsabilidad y respeto al medio ambiente

Supervisar el diseno y establecimiento de vihedos
mediante la aplicacion de sistemas de produccion
viticolas y tecnicas agroecoldgicas para la obtencion de
uvas que cumplan con los parametros requeridos en la
elaboracion de vinos de calidad, de manera critica y
sustentable

Evaluar la calidad de los vinos y materia prima a traves
de la aplicacion de las técnicas y métodos de andlisis
quimicos para determinar las caracteristicas quimicas
en la uva, mosto y vino, de manera responsable y
honestidad
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Quien egrese del programa educativo Licenciatura
en Enologia podra desempenarse como:

Sector publico:

» Dependencias de gobierno

p» Organismos descentralizados como los sistemas
producto vid y provino

Sector privado:

Ambito agropecuario
Bodegas y cavas vinicolas
Empresas vitivinicolas

Laboratorios de analisis quimicos \Y;
especializados

Como profesional independiente:
» Empresa propia
p Servicios de consultoria

» Prestacion de servicios profesionales en el
campo
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POR LA REALIZACION PLENA DEL SER
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http:
@/% feg.ens.uabc.mx

N Facultad de Enologia y Gastronomia, Ensenada
+52 (646) 152-8246

POR LA REALIZACION PLENA DEL SER

Actualizacion: 04 de agosto 2023



https://www.feyri.mx/index.php/programas/licenciatura/relaciones-internacionales
https://feg.ens.uabc.mx/

	Ficheros 2023.pdf
	02. Lic. Enología.pdf
	Clean Bold and Modern Article Page A4 Document (2).pdf
	Ficheros 2023


